
T E C N O L O G I E  P E R  A L I M E N T I

Impianto sottovuoto ad un corpo per cottura e 
canditura

Installation sous vided’un element por la cuis-
son et le confisage
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La sua specifica funzione è di cuocere e can-
dire frutta intera o bucce a cubetti o listelli. 
Il processo avviene a bassa temperatura 
per effetto del vuoto, ciò permette di ridurre 
notevolmente i tempi di sosta nella fase di 
cottura ed in quella di canditura. Realizzato 
interamente in acciaio Inox AISI 316, a 
corpo cilindrico con fondo inferiore emisferi-
co; lo scambio termico è garantito da 
serpentine saldate all’estradosso.

Sa function est celle de cuire et de confire 
de la fruit entière ou des peaux  coupée en 
cube ou rayé. Le procès se produit à basse 
temperature à cause du vide;ceci permet 
de réduire considérablement les temps 
d’arrêt dans la phase de cuisson et celle de 
confire. Il est realize entiérement en acier 
inox AISI 316,à corp cylindrique avec un 
fond inférieur hémisphérique. Le transfert 
thermique est garanti par des serpentins  
soudés sur l’ extrados.


