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Dati Teenici

Ideato, progettato e realizzato per confe-
rire ai prodotti dell’orto, in banda stagna-
ta piccoli e medi cioe da gr. 300 a gr
1200, conservabilita, stabilita e sicurezza
dal punto di vista microbiologico.

La struttura é realizzata a tunnel compo-
sta da settori modulari, il piano di avanza-
mento é realizzato con doghe; la gestione
dei tempi di sosta, delle temperature e
dell'immissione del vapore sono affidate
ad un quadro comando elettro-
pneumatico.

Tecnical Data

It has been designed to ensure maximum
microbiological safety of the products
(vegetables, legumes) already filled into
tinplate cans from 300 gr up to 1200 gr
which need to be pasteurized.This pro-
cess preserves the quality and extends
the shelf life of the product.

The machine is equipped with a tunnel
provided of modular sectors and a con-
veyor belt that allows the containers tran-
sfer. The processing parameters and the
automatic cycle of pasteurization proce-
dures are controlled by the electric pneu-
matic control panel.
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M.B. Le dimensloni sono puramente indicative
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